CURRICULUM VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome

Indirizzo

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* Date

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

¢ Date

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Date

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
+ Tipo di impiego

* Date

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ Tipo di azienda o settore
+ Tipo di impiego

Per brevita molte altre precedenti
esperienze lavorative non vengono
riportate in questa sede

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

*Date
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

DoMmENICA (NICA) PORCELLA
VIA G. MAMELI 50 17021 MogLIo DI ALASSIO (SV)

taliana

13 GENNAIO 1972

Dall’ a.s. 2000/2001 a tutt'oggi
Ministero del’ Istruzione, Universita e Ricerca

Scuole secondarie superiori della provincia di Savona

docente di materie economiche ed agrarie ed (Economia , estimo, contabilita, chimica agraria,
genio rurale, scienze dell'alimentazione)

dal 2000 al 2005
Regione Liguria - Ufficio qualita delle produzioni agricole

Assistenza tecnica all’agricoltura
Consulente della regione Liguria per il progetto: “Sviluppo e qualita della viticoltura ligure”

1999
Cooperativa “I'ortofrutticola” - Albenga

Assistenza tecnica all’agricoltura
Consulente tecnico per le coltivazioni integrate di specie orticole

1993 -1997
Cooperativa “Viticoltori Ingauni” — Ortovero (SV)

Assistenza tecnica all’agricoltura
Consulente tecnico a servizio dei soci

anno accademico 2006/07

Corso speciale abilitante ai sensi della legge 143/04. presso S.1.S (scuola interateno di
specializzazione) Piemonte

Tale corso della durata di 600 ore prevedeva esami di pedagogia, psicologia, sociologia e
didattica, aggiornamenti ed approfondimenti relativi alle discipline agrarie, laboratori di didattica



+ Qualifica da conseguirsi

* Date

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

* Date

* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

+ Qualifica conseguita

* Date

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Qualifica conseguita

CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali.

MADRELINGUA

ALTRE LINGUE

* Capacita di lettura
* Capacita di scrittura
* Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE

RELAZIONALI

Vivere e lavorare con altre persone, in
ambiente multiculturale, occupando posti
in cui la comunicazione é importante e in

situazioni in cui € essenziale lavorare in
squadra (ad es. cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e amministrazione di
persone, progetti, bilanci; sul lavoro, nei
volontariato (ad es. cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature specifiche,
macchinari, ecc.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

disciplinare ed un breve tirocinio preso una istituzione scolastica convenzionata con la sis
Abilitazione allinsegnamento delle materie di cui alla classe di concorso A058

Ottobre 1997 - aprile 1998

Corso post-universitario “Master di Estimo”, presso I azienda sperimentale dell’Emilia Romagna
“V.Tadini” di Gariga di Podenzano (PC), organizzato dalle Confederazioni degli Ordini degli
Agronomi di Piemonte ed Emilia Romagna.

Tale corso prevedeva una parte teorica (400 ore) ed una di “stage” (300 ore) presso lo studio
geologico Geoinvest di Piacenza. Particolare attenzione € stata riservata ai seguenti argomenti:
estimo ambientale, civile, catastale, assicurativo e certificazioni di qualita.

Attestato “Master di Estimo”

da a.a. 1990/91 ad a.a. 1995/96
Universita Cattolica del Sacro Cuore, sede di Piacenza
Corso di laurea in scienze agrarie, indirizzo produzioni vegetali

Laurea

da a.s. 1985/86 — ad a.s. 1989/90
Liceo Don Bosco, Alassio

Maturita scientifica

ITALIANO

INGLESE
buono
buono
buono

COMPETENZE RELAZIONALI BUONE ACQUISITE GRAZIE ALL’ESPERIENZA DI INSEGNAMENTO E
RIQUALIFICATE GRAZIE AL CORSO ABILITANTE S.1.S., CHE PREVEDEVA INSEGNAMENTI SPECIFICI

PER 5 ANNI SEGRETARIO DEL CENTRO CULTURALE “L’UMANA AVVENTURA” IMPEGNATO
NELL'ORGANIZZAZIONE DI CONFERENZE, MOSTRE, CORSI DI DEGUSTAZIONE, CORSI DI AGGIORNAMENTO
PER INSEGNANTI E MANIFESTAZIONI DI BENEFICIENZA

Patente europea ECDL, nozioni circa i sistemi G.1.S.

Diploma di assaggiatore professionista di olio di oliva, conseguito presso la scuola di assaggio



Competenze non precedentemente
indicate.

PATENTE O PATENTI

ULTERIORI INFORMAZIONI

Alassio 30/04/2013

dell’ Organizzazione Nazionale degli Assaggiatori di Olio di Oliva, di Imperia nel 2000.

Diploma di “Patente di Assaggiatore di Vino” conseguito nel 1994 a termine del corso
organizzato a Piacenza, presso I'Universita Cattolica del Sacro Cuore, dall’Organizzazione
Nazionale degli Assaggiatori di Vino in collaborazione con ['lstituto di Frutti-viticoltura della
Facolta di Agraria della stessa universita.

Patente di guida categoria B

Tecnico presso la commissione degustazione vini DOC della C.C.I.A.A di Savona
Membro della giuria di assaggiatori dell'edizione 1998 del “Premio Nazionale Ercole Olivario”,
per gli Oli di Oliva Extra Vergini di qualita, tenutosi a Spoleto.

Premio Vermentino 1998, conferito nellambito della Rassegna del Vermentino di Diano
Castello, organizzata dal Comune e dalla Provincia di Imperia; a motivo degli studi in materia
viticola.

In fede
Domenica Porcella

La sottoscritta Domenica Porcella autorizza al trattamento dei propri dati personali in relazione alle
esigenze contrattuali e per 'adempimento degli obblighi legali e contrattuali e derivanti, ai sensi degli

articoli 7 e 13 del D. Leg.196/06.

In fede
Domenica Porcella



